Geng¢ Gastronomi Elgileri Yetistirme Projesi: Kapsamli
Rapor

1. Projenin Temel Amaci ve Vizyonu

Projenin Genel Hedefi:

Turkiye'nin mutfak mirasini gelecege tasiyacak, yerel gastronomik bilgi ve degerleri
yasatarak, surdurulebilirlik odakli bir yaklagimla kiltiirel degerlerimizi i¢gsellestiren geng
nesiller yetistirmek.

Ana Vizyon:

Bu projeyle Turkiye’'nin cografi isaretli Grlnleri, yerel mutfak kultart ve sirdurulebilir
gastronomi ilkeleri 1s1§ginda egitim alan genclerin, ulusal ve uluslararasi alanda “Gastronomi
Elcisi” olarak tlkemizi temsil etmesi ve bu degerleri etkili bir sekilde tanitmasi
hedeflenmektedir.

2. Projenin Kapsami ve Hedef Kitlesi
Hedef Kitle:

Gastronomi ve otelcilik alaninda egitim alan lise ve Universite 6grencileri

Kulturel mirasa, yerel degerlere ve strdurulebilir mutfak kultlrtne ilgi duyan gencler
Yerel Urtnler ve cografi isaretli Grinler hakkinda bilgi sahibi olmak isteyen gastronomi
profesyonelleri

Proje Cergevesi: Gen¢ Gastronomi Elcileri projesi, 6grencilere uygulamali egitimler,
atolyeler ve yerel Urlnlerle deneyimsel ¢alismalar sunarak, genclerin bilgi ve farkindalk
dizeylerini artirmayi hedefler. Proje slresince teorik ve pratik egitimler dengeli bir sekilde
verilecek; ayrica 6grencilerin kendi mutfak kultirlerine ait degerleri kesfetmeleri icin olanak
saglanacaktir.

3. Proje Hedefleri ve Deger Yaratma Stratejileri

1. Yerel Uriinleri Tanitma ve Bilinirligi Artirma:
Proje kapsaminda yerel ve cografi isaretli Grlinlerin tanitimi yapilacak. Ogrenciler, bu
aranlerin Gretim sureci, tarihgesi ve gastronomideki yeri hakkinda bilgi sahibi olacak.
2. Siirdirulebilir Gastronomi Bilinci Kazandirma:
Surdurulebilir mutfak uygulamalari ve sifir atik prensipleriyle genclere ¢evreye duyarli
bir mutfak anlayisi kazandirlacak.
3. Gastronomi Elgisi Olarak Gengleri Destekleme:
Ogrenciler, aldiklari egitimi uluslararasi gastronomi platformlarinda ve etkinliklerde
temsil edebilecek donanimda olacak.



4. Yaratici Tarifler ve Kiiltiirel Yemek Sunumlari:

Proje slirecinde, 6grenciler yerel Grinleri kullanarak modern ve yaratici tarifler
gelistirecek. Bu tarifler, Tirk mutfaginin tanitiminda kullanilabilecek materyaller
olarak degerlendirilecek.

Kulturel Farkindalig: Yiikseltme ve Tarihi Bilgiler Saglama:

Ogrencilerin, Tirk mutfaginin tarihi, kiltirel ve bolgesel gesitlilikleri Gizerine kapsamli
bir bilgiye sahip olmalari saglanacak.

4. Uygulama Asamalari

A. Egitim Programi ve Atodlyeler

Temel Mutfak Egitimi:

Cografi isaretli ranlerin tanitimi ve kullanim yontemleri, geleneksel tarifler ve yerel
yemek pisirme teknikleri gibi konulara odaklanilacak.

Surdurulebilirlik ve Sifir Atik Atolyesi:

Atik yonetimi, strdurdlebilir yemek yapimi ve gida israfini dnleme yontemleri gibi

cevre dostu mutfak uygulamalari 6gretilerek genclere surdirilebilir gastronomi bilinci
kazandirilacak.

Kiiltiirel Yemek Sunumlari ve Yaratici Tarif Gelistirme:

Ogrencilerden, yerel Uriinleri kullanarak kendi yaratic tariflerini olusturmalari
istenecek. Bu tarifler, projenin gastronomik igeriklerinde kullanilmak Gzere dijital
olarak arsivlenecek.

B. Pratik Uygulamalar ve Etkilesimli Galigmalar

Yerel Uretici Ziyaretleri:

Ogrenciler, yerel Ureticilerle tanisarak riinlerin Gretim siireclerini gézlemleyecek. Bu
ziyaretler, yerel degerlerin benimsenmesine ve surdurdlebilirlige dair pratik bir
deneyim kazandiracak.

Etkinliklerde Gastronomi Elgisi Olarak Yer Alma:

Ogrenciler, ulusal ve uluslararasi gastronomi etkinliklerinde projeyi tanitan sunumlar
yaparak Turk mutfaginin temsilcisi olacak.

Sosyal Medya ve Dijital Tanitim:

Proje suresince 6grencilerin sosyal medya Uzerinden kendi kultlrel gastronomi
iceriklerini paylasmalari tesvik edilecek. Bu igeriklerde, yerel trlnlerin kullanimina
yonelik bilgi ve tarif paylagimlari olacak.

C. Sonug¢ ve Degerlendirme Asamasi

Kapsamli Proje Raporu ve Sertifikalandirma:

Proje bitiminde, her 6grencinin katihmini belgelendiren bir sertifika verilecek.
Ogrenciler, proje slrecindeki basarilarina ve 6zgin tariflerine gore degerlendirilecek.
Basari Hikayeleri ve Ornek Elgiler:

Proje sonunda basari gosteren 6grencilere “Geng¢ Gastronomi Elgisi” unvani
verilecek ve bu elgiler proje boyunca 6grenilen bilgileri yansitan bir tanitim etkinligi
dizenleyecekler.



5. Geng¢ Gastronomi Elgisi OImanin Avantajlari ve Yaratici Degerler
A. Kiiltiirel Temsil Yetenegi

Gen¢ Gastronomi Elgileri, Tarkiye’nin gastronomik mirasini temsil ederek, kiltlrel degerlerin
tanitimina katkida bulunur. Bu temsilin getirdigi avantajlar:

e Turkiye'nin gastronomi alanindaki zenginligini uluslararasi platformlara tagir.
e Turk mutfagini ve cografi igaretli Grunleri dinya genelinde tanitir.

B. Profesyonel Gelisim ve Kariyer Firsatlari

Gastronomi Elgileri programi, genglerin mutfak kalttirine yonelik kariyerlerinde fark
yaratmalarini saglar. Bu program ile genclerin:

e Alanlarinda profesyonel aglarini genisletme ve gastronomi diinyasinda taninan bir
isim haline gelme firsatlari yaratilir.
e Uluslararasi etkinliklerde tUlkemizi temsil ederek prestij kazanmalari saglanir.

C. Toplumsal ve Ekonomik Katki

Geng Gastronomi Elgileri, yerel tGrlnlerin tanitimi yoluyla ekonomik kalkinmaya katkida
bulunur. Elgiler:

e Yerel Ureticilerin UrGnlerini 6ne ¢ikararak bolgesel kalkinmaya destek saglar.
e Cografi isaretli Grlnlerin ticari potansiyelini artirir.

6. Sosyal Medya ve Dijital Tanitim Stratejisi

Projenin surduralebilir bir etki yaratmasi ve daha genis kitlelere ulasabilmesi icin kapsamli bir
dijital tanitim stratejisi gelistirilmistir.

e Instagram ve YouTube Uzerinden Yerel Uriin Tanitimlari:
Ogrenciler, sosyal medya iizerinden dgrendikleri tarifleri, yerel Griinleri ve mutfak
kltdrinG kisa videolarla tanitarak dijital platformda bir kitle olusturacak.

o Dijital Etkinlikler ve Canli Yayinlar:
Geng Gastronomi Elgileri projeyi tanitan ve surdirilebilir gastronomiyle ilgili bilgiler
verdikleri dUzenli canli yayinlar yapacaklar. Bu yayinlarda sponsor markalar ve yerel
Ureticiler de yer alabilir.

e Sponsor Markalarla Ortak Paylagimlar:
Sponsor markalarla birlikte yurutulecek dijital etkinliklerde, sponsor tranlerinin yerel
gastronomiyle uyumu tanitilacak.




7. Beklenen Ciktilar ve Uzun Vadeli Hedefler

Gastronomi Elgisi Genglerin Ulusal ve Uluslararasi Platformlarda Tanitimi:
Tarkiye’nin gastronomi degerlerini temsil eden gengler, yurtigi ve yurtdisi gastronomi
festivallerinde Turkiye'yi tanitacaklar.

Yerel ve Kiiresel Diizeyde Farkindalik Artisi:

Proje slUresince yapilan dijital icerik paylagsimlari, sosyal medyada genis bir
farkindalik yaratmayi saglayacak ve yerel Urinler ile Tirk mutfaginin kiresel
dizeyde taninirh@ini artiracaktir.

Yerel Ureticiler igcin Ekonomik Katki:

Cografi isaretli Grlinlerin tanitimi sayesinde yerel ureticiler, ekonomik olarak
desteklenecek ve Urlnlerinin ulusal ve uluslararasi pazarlara erisim imkani artacaktir.
Sirdirilebilir Mutfak Kiiltlirine Katki:

Geng¢ Gastronomi Elgileri, sifir atik prensiplerini benimseyen mutfak uygulamalari ve
cevreye duyarl bir mutfak anlayigi gelistirecekler. Bu yaklagimlar, elgilerin
kariyerlerinde cevresel sirdurilebilirligi destekleyen bir rol Gstlenmelerine katki
saglayacak.
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. Proje Siirecinde isbirlikleri ve Sponsor Katkilari

. Sponsorlarin Saglayabilecegi Destekler

Egitim Destegi:

Sponsorlar, projenin egitim asamasinda hem teorik hem de uygulamali egitimler
sunarak, genglerin bilgi birikimlerini gelistirmelerini saglayabilir. Bu egitimler arasinda
gida guvenligi, mutfak teknikleri, sifir atik mutfak uygulamalari ve yerel Urlnlerle
yaratici tarif gelistirme gibi basliklar bulunabilir.

Uriin Destegi:

Sponsor markalar, egitimlerde ve atélyelerde kullaniimak Gizere kendi Grinlerini
saglayarak, projeye dogrudan katki sunabilir. Bu, sponsor markalarin projede aktif bir
rol almasini saglayacak ve marka bilinirliklerini artiracaktir.

Finansal ve Lojistik Destek:

Proje slresince gerceklesecek etkinlikler, saha ziyaretleri ve yerel Uretici gezilerinde
sponsorlarin lojistik ve finansal destek saglamasi beklenmektedir. Béylece gencler,
Uretim slreclerine ve cografi isaretli Grlnlerin tedarik zincirine dair daha somut bir
deneyim yasayabilecekler.

. Sponsorlara Sunulacak Firsatlar

Gorsel ve Dijital Tanitim:

Proje sliresince sosyal medya ve dijital platformlarda yapilacak tim tanitimlarda
sponsor markalar 6n planda yer alacak. Sponsor Urtnlerin, tariflerde ve egitim
iceriklerinde tanitiimasi, genis bir kitleye ulasmalarini saglar.

Proje Etkinliklerinde Sponsor Tanitimi:

Proje kapsaminda gergeklesecek atdlye galismalari, saha gezileri, sanal mutfak
etkinlikleri ve festival tanitimlarinda sponsorlar aktif olarak tanitilacak.



e Sosyal Sorumluluk ve Toplumsal Katki:
Sponsorlar, bu projeyle yerel Ureticileri ve surdurilebilir gastronomi degerlerini
desteklediklerini gdsterecek ve toplumsal sorumluluk gergevesinde imajlarini
gugclendireceklerdir.

9. Projenin Yaratici Tanitim Kampanyalari
A. “Elgiden Ogren” Dijital Video Serisi:

Proje kapsaminda, geng gastronomi elgilerinin egitim surecinde ddrendiklerini tanittiklari kisa
videolar hazirlanacak. Bu videolarda her bir 6grenci, 6grendigi tarifleri, yerel Grtnleri
tanitacak ve sponsor markalarin trlnleriyle pratik mutfak énerileri sunacak. YouTube,
Instagram ve Facebook gibi platformlarda yayinlanacak olan bu videolar, genis bir kitleye
ulagsmay hedefliyor.

e Video Serisi Ornegi:
"Elgiden Ogren: Tat Gida’nin zeytinyagi ile yapilan en ézgin Tlrk tarifleri!"

B. “Gen¢ Mutfak Elgileri Haftasi” Etkinligi:

Yil iginde belirli bir hafta, sosyal medyada "Gen¢ Mutfak Elgileri Haftasi" olarak kutlanacak.
Bu sure boyunca geng elciler, 6grendikleri tarifleri paylasacak ve sponsorlarin da katildigi
canli yayinlarla projeyi tanitacaklar.

e Etkinlik Ornekleri:
o Instagram canli yayinlari
o Sponsor Urlnleriyle hazirlanan gunluk tarif videolari
o Yerel yemeklerin kultirel hikayelerini anlatan igerikler

C. Yerel Uretici Giinleri ve Dijital Sergiler:

Yerel Ureticilerin Uretim sureclerini tanitan ve cografi isaretli Grinlerin hikayelerine odaklanan
dijital sergiler dizenlenecek. Bu sergiler, proje web sitesinde ve sosyal medya
platformlarinda paylasilacak, sponsor markalarin da destegiyle genis kitlelere ulastirilacak.

10. Proje Basari Kriterleri ve Geri Bildirim Mekanizmalari
A. Basar Kiriterleri:

e Katilimcilarin Gastronomi Elgisi Olmaya Hazir Olmasi:
Egitim ve etkinlikler sonunda, katihmcilarin Tark mutfagini tanitacak bilgiye ve
6zglvene sahip olmalari temel basar kriteridir.

e Sosyal Medya ve Dijital Gériunirliik:
Projenin sosyal medya platformlarinda yarattigi etkilesim ve izlenme oranlari,
projenin basarisini gésteren énemli bir kriter olacaktir.



e Sponsor Geri Bildirimleri ve Katilimci Memnuniyeti:
Sponsorlarin projeye olan katkilarindan duyduklari memnuniyet, uzun vadeli
igbirlikleri agisindan énemlidir. Ayni zamanda, katilimcilarin egitime dair geri
bildirimleri de projenin gelistiriimesi igin dikkate alinacaktir.

B. Proje Gelisim Raporu ve Takip Sureci:

Proje boyunca dizenli olarak ilerleme raporlari hazirlanacak. Sponsorlar, 6grenci katiimcilar
ve diger paydaslar ile yapilan gérismeler dogrultusunda, projenin nasil iyilestirilebilecegine
dair surekli bir gelistirme plani uygulanacak.

e Sponsorlarin ve Ureticilerin Projeye Dahil Olma Siiregleri:
Sponsor markalar ve yerel Ureticiler ile igbirliklerinin strdurtlebilirligi saglanacak ve
duzenli geri bildirimlerle her iki tarafin da proje memnuniyeti gozetilecektir.

Sonug

Geng Gastronomi Elgileri Yetigtirme Projesi, Turkiye'nin zengin gastronomi kiltirdnu
koruyacak, tanitacak ve surdirecek geng nesilleri egiterek, yerel Grtnlerin ulusal ve
uluslararasi alanda deger kazanmasini sadlayacaktir. Bu elgiler, egitim boyunca aldiklari
kapsamli mutfak ve kidlturel bilgiyle hem yerel hem de klresel arenada kultrel birer temsilci
haline geleceklerdir.

Projenin surdirdlebilirligini saglamak ve topluma kalici bir katki sunmak amaciyla, sponsor
markalar, yerel Ureticiler, egitim kurumlari ve gastronomi profesyonelleriyle kurulan igbirlikleri
sayesinde proje, uzun vadeli etkiler yaratacaktir. Bu igbirlikleri, Ttrkiye'nin mutfak mirasini
koruma, kilttrel degerlerini tanitma ve genglerin bu misyonu gelecege tasima
sorumlulugunu Ustlenmeleri yolunda saglam bir temel olusturacaktir.



